
O L L A  P U T R I D A

Insalata misticanza di erbe aromatiche di Biofilia, 
con crostone di pan brioche con composta di mele 

e mousse di formaggi

B R O D E T  T O  A N T I  V E L E N O

Uovo nato quel giorno, delle galline felici di Biofilia, cotto a 63 gradi 
e servito su crema di topinambur e menta nepitella

S C H I E N A  D I  V I T E L L A

in brasuole, cotte a gratella con oglio toscano e servite in addobbo 
di salsa d’angiove, accompagnate da zucchine in scapece

RICETTA DEL CUOCO Bartolomeo Stefani

T O R T I G L I O N I  R I P I E N I

Brioche ricca rivolta in forma di scorza di lumaca, farcita con uva di Corinto, 
dattoli e Zibibbo e servita con gelato fiorentino

RICETTA DI Bartolomeo Scappi, 
CUOCO SEGRETO DEL PAPA

C
A

STELLO DI GROPPARELL
O

M E N U  D E L L A  C E N A  
D E I  B O R G I A




